
CLAVARO | Otto-Brenner-Str. 42 | 52353 Düren
Fon: 02421 972126 0 | Fax: 02421 972126 1 | E-Mail: info@clavaro.de | www.clavaro.de

Stand: 12.07.2021

PRODUKTDATENBLATT
GRILL- UND BACKOFFENREINIGER

Eigenschaften
Entfernt selbst hartnäckige Öle, Fette, Eiweiße und deren Verbrennungsrückstände. Hervorragend 
geeignet zur Reinigung von Grillautomaten, Konvektomaten, Räucherkammern, Backöfen, Roste, Gitter, 
Filter u.s.w.

Anwendung
Einsetzbar auf allen alkali- und wasserbeständigen Oberflächen und Gegenständen wie Küchengeräte, 
Edelstahlflächen und Fliesen.

Dosierung
Intensiv: pur aufsprühen
Flächenreinigung: 20 -100 ml auf 10 Liter Wasser

In jedem Fall Oberfläche auf Materialbeständigkeit prüfen und mit klarem Wasser nachspülen.

Inhaltsstoffe
unter 5% anionische Tenside, nichtionische Tenside; Natrolauge, Hilfsstoffe
Enthält Natriumhydroxid, Kokosalkylaminethoxylat

Technische Daten

Farbe: gelb

Konsistenz: flüssig

Geruch: produktspezifisch

pH-Wert 14

Gefahrenhinweise / Sicherheitshinweise
Ätzwirkung; Met. korr. 1 Akut Tox. 4 Hautätz. 1A Augenschäd. 1

Bei diesem Artikel handelt es sich um ein kennzeichnungspflichtiges Produkt nach
EG-GHS-Verordnung. Gefahrenhinweise und Sicherheitsratschläge auf Sicherheitsdatenblatt und 
Originalgebinde beachten!

Lagerhinweise
Frostfrei lagern. Bei sachgemäßer Lagerung mindestens 2 Jahre verwendbar.

Änderungen im Rahmen des technischen Fortschritts und betrieblichen Weiterentwicklung bleiben vorenthalten . Der Abnehmer ist von der sorgfältigen Eigenschaftsprüfung nicht 
entbunden. Anwender müssen eigenverantwortlich die Eignung der Produkte bei Einsatz auf nicht genannte Materialien überprüfen. Unsere Beratungshinweise sind deshalb 
unverbindlich und können nicht als Haftungsgrundlage uns gegenüber geltend gemacht werden. Für Schäden aus unsachgemäßer Anwendung übernehmen wir keine Haftung .


